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GRAND MENU TOUT COMPRIS - BOUTEILLE POUR 2 PERS.
Un autre vin que ceux marqués # ? Prix de la carte — 30 €.
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VERRE CARAFE

l4cl 45cl

BOUTEILLE

75 cl

Apéritifs & spiritueux * -

APERITIFS

Kir royal au champagne AOC- 12 cl

Coupe de champagne- 12 cl

Kir au vin blanc- 10 cl

Lillet blanc- 8 cl

Lillet tonic, blanc ou rosé: 16 cl

Spritz classique ou St-Germain- 14 cl
Américano maison- 12 cl

Porto rouge Offley ou blanc Sandeman- 6 cl
Ricard ou Suze: 2 cl-4cl

WHISKIES & ALCOOLS - 4 CL
Aberlour 10 ans

Jack Daniel's, Scotch Black & White
Gin Gordon's, vodka Eristoff

RHUMS

Don Papa 7 ans: Philippines

Diplomatico Reserva 12 afios- Venezuela
Eminente Reserva 7 ans: Cuba

HSE Hors d'age XO- Martinique

Zacapa Centenario Solera 23- Guatemala
Emperor « Pape Clément » Ile Maurice

DIGESTIFS
Armagnac, cognac VSOP, vieille prune
Cointreau, Grand Marnier, Get 27, calvados

Eaux-de-vie Vedrenne: poire
williams, framboise, mirabelle

Bas-armagnac Gélas 8 ans

Boissons ® cafés + —

BIERES, SOFTS & EAUX

Heineken pression- 25 cl

Kronenbourg 1664- 33 cl

Heineken sans alcool- 33 cl

Cidre brut du Patron Coq Toq- 33 cl
Coca-Cola, Perrier- 33 cl

Schweppes Indian Tonic, Orangina- 20 cl

Jus de fruits: orange, pomme,
tomate, multifruit - 25 cl

Vittel ou San Pellegrino- 50 cl:55-1L:7,8

CAFES & THES

Café « Massaya » (Costa Rica) ou décaféiné
Double café ou double décaféiné

Thés: Ceylan, Darjeeling, sencha, vert a la menthe

Infusions- camomille, tilleul,
verveine, verveine-menthe, rooibos
Chai latte ou matcha latte coco

Irish coffee
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Vins blancs + —

¥ COUPS DE CEUR Verre Carafe
# IGP Languedoc, Muscat 5I5NNI7 3
sec- Coteaux d'Enserune, Enseduna

# Sauvignon L'Envolée, 6 19,1
IGP Pays d'Oc: A. Goichot

# Chardonnay, IGP Val de 6,1 19,4
Loire: Marquis de Goulaine

# Argentine, Chardonnay- 6,1l 194

Torrontes: Mendoza, Don Cristobal

# Viognier « La Violette », IGP
Pays d'Oc- Jean-Luc Colombo

# Chardonnay, IGP Pays d'Oc- Les Cardounettes
# Chardonnay L'Envolée, IGP Pays d'Oc: A. Goichot

Coteaux d'Aix-en-Provence AOP: Chateau Calissanne

Pessac-Léognan AOC: La 9,9 31,6
Terrasse de la Garde
Cassis AOP « Excellence »- Domaine

de la Ferme Blanche

ALSACE Verre Carafe
# Pinot blanc- Cuvée Louis Klipfel 6,1 19,4
Riesling: Léon Beyer

Gewurztraminer: Léon Beyer 9,2 29,6
VALLEE DE LA LOIRE Verre Carafe
Muscadet Sévre-et-Maine 7T 224
sur lie AOP- Famille Gadais

Menetou-Salon AOC- Domaine
de Beaurepaire, famille Gilbon

Pouilly-Fumé AOC- Domaine 9,2 29,6

de la Loge, D. et H. Millet
Pouilly-Fumé AOC « La Demoiselle »- Henri Bourgeois

Sancerre AOC, vendangé a la 9,9 31,6
main- Gérard et Pierre Morin

Quincy AOP « Tradition »- Florian Mollet

VALLEE DU RHONE Verre Carafe

Cotes-du-Rhone AOC: Artésis 6,6 21,1
Crozes-Hermitage AOC Les
Graviéres- Jean-Luc Colombo

Cotes-du-Rhone AOC « Vénus
Blanche »- Christophe Semaska
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BOURGOGNE Verre Carafe

Saint-Bris AOC, 7,2 23
sauvignon- Simonnet-Febvre

Petit-Chablis AOC: Domaine d'Elise, F. Prain

Chablis AOC- Domaine d'Elise, F. Prain

Chablis AOC Dame Nature: La Chablisienne
Chablis 1er Cru AOC- Domaine d'Elise, F. Prain

Chablis 1er Cru Fourchaume AOC: Simonnet-Febvre

Macon-Villages AOC, 101883252
chardonnay:- Vins Dormy

Hautes-Cotes-de-Beaune 15 42
AOP- H. Delagrange

Santenay AOC- Domaine J.-C. Regnaudot
Mercurey AOC- Chateau de Chamirey

Savigny-les-Beaune AOC Les
Saucours: Domaine L. Boussey

Pernand-Vergelesses ler Cru
En Caradeux- Louis Latour

Meursault AOC « Les Vireuils »- André Goichot
Chassagne-Montrachet AOC: André Goichot
Meursault 1er Cru « Chateau de Blagny »- Louis Latour

Corton-Charlemagne Grand Cru AOC: Louis Latour

Vins rosés *

Verre Carafe

# IGP Pays d'Oc- Les Cardounettes

IGP Méditerranée: Demoiselle 6,6 2i.1
sans Géne

Cotes-de-Provence AOC Co6té Presqu'ile: Minuty

Vins du monde *+ —

Verre Carafe

Italie, Prosecco DOC 6,8 21,7
Treviso brut- Villa Sandi

Italie, Pinot Grigio delle Venezie DOC- Vento d'Estate
Afrique du Sud, chenin blanc- Drostdy-Hof

Israél, Mont Hermon blanc ou rouge

15 € DROIT DE BOUCHON
« ouverte et servie en bouteille »

25 € DROIT DE BOUCHON
« décantée et servie en carafe »
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Vins rouges *

¥ COUPS DE CEUR Verre Carafe
# Fitou AOC « Prestige »- Domaine Foncalieu

# Italie, Montepulciano d'Abruzzo DOC- Ronchi

# IGP Pays d'Oc: Les Cardounettes 59 18,8

Cotes-du-Rhdne Plan de Dieu
« Le Temps est venu »- S. Ogier

Alsace AOC, pinot noir- Léon Beyer

VALLEE DE LA LOIRE Verre Carafe
# Chinon AOC- Guy Saget 6,1 19,4
Menetou-Salon AOC:- Domaine de Beaurepaire
Saint-Nicolas-de-Bourgueil AOC- Guy Saget

Sancerre AOC, vendangé a la
main- Gérard et Pierre Morin

BOURGOGNE Verre Carafe
Brouilly AOC- Chateau des Tours 7,6 243
Pommard AOP Les Vignots: Domaine Yves Girardin

Vosne-Romanée AOC La Croix
Blanche: Domaine Chanzy

BORDELAIS Verre Carafe

# Chateau de Bordes- 6 19,1
Quancard- Bordeaux AOC

Chateau du Courlat- Lussac-Saint-Emilion AOC

Chateau Robin des Moines: Saint-Emilion AOP
Les Fiefs de Lagrange- Saint-Julien AOC

Chateau Prieuré-Lichine- Margaux, Grand Cru Classé

Chéateau La Tour Martillac 2010- Pessac-
Léognan, Grand Cru Classé

Chateau Talbot 2005 Saint-Julien, Grand Cru Classé

Champagne AOC + —

Coupe Carafe

12cl 45 cl
J.M. Tissier, Reflet de Terre brut 15 45
Canard-Duchéne brut Léonie Iconic 15 45
Drappier brut Carte d'Or 17 49

Drappier brut nature- sans soufre ni sucre ajoutés
R de Ruinart brut

Ruinart Blanc de Blancs

Accords mets & vins

Food and wine pairings plat
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Scannez pour choisir le
vin idéal avec votre

# vins inclus dans le Grand Menu tout compris - issu de l'agriculture biologique

Prix nets en euros, taxes et service compris - Cheques non acceptés




