BRASSERIE DE LA MER

Fruits de mer * —

HUTTRES

x6 x9  x12
Spéciales n°4 16,2 24,3 32,4
La Belle de Quiberon
Fines n°3 Prat-Ar-Coum 19,2 28,8 384
Finistére Nord, par Y. Madec
Spéciales n°3 24 36 48
Gillardeau
COQUILLAGES & CRUSTACES
Bulots 9,5
150 g, environ 6 pieces
Belles crevettes roses 19,2
environ 150 g
Tourteau, selon arrivage 14-26
2 - entier de 6502800 g
2> homard d'Amérique du Nord froid 27
2004300¢g
e 2\

Menus fruits de mer

Environ 20 % moins cher qu'a la carte

Découverte 39
15 huitres : 5 Spéciales n°4 BIO, 5 Fines n°3 Prat-Ar-
Coum, 5 Spéciales n°3 Gillardeau

Tourteau 48

¥ tourteau, 6 crevettes roses BIO, bulots, 6 huitres (2
de chaque variété)

Homard 58

%> homard d'Amérique du Nord, 6 crevettes roses
BIO, bulots, 6 huitres (2 de chaque variété)

SUR COMMANDE, 72 H A L'AVANCE

Gros homards européens,
langoustes, langoustines, poissons a
partager

Tarif selon arrivage et disponibilité. Nous nous ferons
un plaisir de répondre a votre demande.

Nos menus * —

Le Grand Menu

Entrée, plat, dessert
59 39,5
hors boissons, par pers.

tout comprris, par pers.

Amuse-bouche
Entrée, plat et dessert a la carte ou a |'ardoise

Tout compris : apéritif, une bouteille de 75 cl
pour deux parmi les vins marqués #, ou un autre
vin pour 2 pers. au prix de la carte - 30 €.

Eaux minérales, café ou thé.

SUPPLEMENTS DANS LE GRAND MENU

Une pastille dorée indique le supplément &
ajouter au prix du menu, par personne.

Le Menu Déjeuner

Sauf dimanche midi, jours fériés et fétes

Entrée + plat ou plat + café gourmand 921

Entrée + plat + café gourmand 26

ENTREES AU CHOIX

Eufs bio mayonnaise au saumon fumé ou nature
- Accras de morue - Friture d'éperlans (ou joéls) -
Soupe de poissons de roche - Bulots mayonnaise -
Ravioles du Dauphiné

PLATS AU CHOIX

Choucroute express - Brandade de morue a la
nimoise - Cocotte de moules frites - Supréme de
volaille facon thai- Ravioles du Dauphiné

Le Menu Enfant 14

Jusqu'a 12 ans

Plat au choix, dessert glacé ou mousse au
chocolat bio, boisson

4 Nos signatures

Cocotte de moules
Frites frailches maison, beurre Vin & Marée

Choucroute de la mer Vin & Marée
ou « Ecailles & Nageoires »

Cassolette de homard décortiqué
Riz noir Nerone, beurre Vin & Marée

Entrées * —
Eufs bio mayonnaise nature

CEufs bio mayonnaise au saumon fumé
etal'aneth

Ravioles du Dauphiné

au comté de la Mére Maury, beurre ciboulette

Friture d'éperlans (ou joéls)
sauce tartare

Accras de morue Vin & Marée

Soupe de poissons de roche
recette Vin & Marée

Assiette d'entrées a partager
des 2 pers.

Croustillants de gambas sauvages
sauce tandoori

6 huftres Spéciales n°4
La Belle de Quiberon

Tartare de saumon aux aromates
perles de wasabi

Saumon fumé par nos soins
blinis et creme acidulée

Le vivier * —

Homard européen, r6ti ou grillé
4003600 g

Homard américain, roti ou grillé
4003600 g

Choucroute royale de la mer
avec 2> homard

Steak & lobster
2 homard, pommes grenailles

La carte dans votre
langue

Our menus in your
language

allergénes
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Informations

Allergen information in
your language

Plats *+ —

Ravioles du Dauphiné au comté 17,5
beurre ciboulette

Brandade de morue a la nimoise 17,5
salade verte

Supréme de volaille fermiére fagon thai 19,5
riz basmati

Salade de saumon fumé 23

avocat, mangue, tomate noire de Crimée, ceuf parfait

Piece de beeuf, moutarde a l'ancienne 24
pommes grenailles

Tartare de saumon aux aromates 26
perles de wasabi, pommes grenailles

Filet de bar a la plancha 28,5
beurre a l'aneth, ceufs de saumon

Noix de Saint-Jacques a la plancha 32
riz noir Nerone, beurre Vin & Marée <+4€>

Belle sole entiére a la plancha 43
beurre Vin & Marée

PLATS : GARNITURE AU CHOIX

1" garniture incluse - 2€ garniture

Riz noir Nerone - riz basmati - purée a l'huile d'olive -
pommes grenailles - petits [égumes - frites maison -
choucroute nature

Desserts *+ —

Profiterole au chocolat noir 5
glace vanille Bourbon - la piéce en plus

Mousse au chocolat noir 8
Flan patissier 9
a la vanille Bourbon de Madagascar

Chaud-froid de chocolat noir 13

glace vanille - 10 min, a commander en début de repas

Tartare de mangues 13,5
sirop aux épices douces, menthe fraiche

Baba de Zanzibar au rhum Clément 1421
pour 1 - pour 2

Soufflé chaud au Grand Marnier 15
12 a 15 min, a commander en début de repas

Glaces et sorbets artisanaux 3,5 la boule
Café, caramel beurre salé, chocolat, vanille - citron,

fraise, passion

issu de 'agriculture biologique - végétarien - Tout est fait maison, sauf les ravioles, glaces et sorbets - Produits de la mer selon saisons et péche

Prix nets en euros, service compris - Chéques non acceptés




